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MENUS RESTAURANTS SCOLAIRES / JUIN 2026

Semaine du 01 juin

Semaine du 08 juin

Semaine du 15 juin

Semaine du 22 juin

Carottes / chou blanc vinaigrette‘%\
Saucisse de Francfort / Merguez | =

Pepinette mimolette surimi*
. . [
Escalope de dinde au jus P/
Brocolis a la creme

Riz nigois

Petits pois a la francaise*

St Moret )

&5 H SsMOrer
: Fruit e

& Gt “Primees

Tomates vmalgrette
R6ti de beeuf froid T /
Ecrasé de pommes de terre*
Suisses fruités bio 3

Betteraves rouges en dés

Navarin de dinde sauce cantadou* ]// Emincé de langue de boeuf

‘ sauce tomate (Amérique du Sud)

/WW Semaine du 28 juin

Tortis bio/poivron/mais*
(Eufs durs bio sauce creme
Purée d’épinards

LUNDI iy Purée \
( -7,»' Camembert bio pz_%\f T:Ia:rtaf;e
b, . U € S e G
Fruit \é- rul
Tomates vinaigrette '/ M
Sauté de boeuf sauce M Pasteque
. ) champignons™ ¢% Dhal.de Ientillon§ bio
Carottes Riz camarguais
Edam Yaourt aromatisé bio vanille
Tarte aux pommes
R6ti d Bata\;la f-}« Roti de dinde au1us§,,
oti er\:eau arci sziu?e a Macaronis
charcutiere Vache qui rit

MERCREDI ‘

Haricots panachés
Creme renversée
Biscuits secs

Creme dessert caramel

Fricadelles de volaille sauce creme %.

Tortis bio
Fromage blanc bio / sucre
Purée pomme/banane bio

&)

i Tortis bio Emmental rapé
&i‘ s
’ —  Emmental rapé Fruit
Fruit
/“’”% 3 Mel
: elon
Chili d’haricots rouges* S b ) ,
bt . B thon*
Riz camarguais | . auton  _gag
Vache qui rit &l
Fromage blanc bio / sucre ., . $ =
Fruit Liégeois
pomme/banane/chocolat
A " 4@ Batavia L
Fees/ Jambon de volaille \4::\ CEufs durs bio vmaltrette
| Purée = Pizza au poulet* *. w.,.,“/

Onctueux fraise

Camembert bio 4 ‘

&

Fromage blanc bio / sucre
Compote pomme/biscuit

Pastéque

\ - /WW Melon 5 Batavia "
Concombre bio vinaigrette W Omelette bio *? Longe de porc sauce barbecue/ Cheesburger o &‘;}
JEUDI ﬂ Curry de pois chiche* ) Blé Ratatouille / Pommes de terre* Roti de dinde au Ju:‘ """" = Frites — ketchup - «j
Semoule bio Tome hoire Camembert bio Ecrasé de carottes lj/ Glace 3 I'eau
Yaourt nature bio et sucre : Coulommiers bio -
Purée pomme/péche bio Eclair chocolat Cot—=— /
P /p Glace /
Paté de campagne cornichon ) * 9 vinal o
a Pétérc)jegvolaille / Pommes de terre/tomate/ceuf bio | | Macédoine mayonnaise Concombre bio vinaigrette Tomates vinaigrette
ey 1 . N 1 1 ’
: | Filet de colin d’Alaska sauce >auce mayonnaise - Lasagne de Z|sson* Filet de colin d"Alaska sauce Boulette de boeuf sauce
N Boeuf braisé sauce charcutiere g_n,\/ g P forestiere ﬁm
VENDREDI crevettes* FEm = Bonbel Haricots verts
Printaniere de léeumes Carottes a la dijonnaise™ _ Eruit ﬁg;ﬁw; Coquillettes bio
P ), ’Eon ?\ gt ks H i N .
Emmentalg 9 Carré de I'Est w § ,- NG e Six de Savoie Creme dessert bio
Fruit Fruit Semoule au lait bio* vanille/caramel ‘
* Plats préparés ;Jar la cuisine centrale
Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des disponibilités des produits
Pain bio a chaque repas
Viande origine France @ [@e) % ‘@ .\

Label rouge origine France

Origine européenne

Péche durable

Fermier, F

Champagne Ardennes

rance

Abricot Cassis Cerise  Citron

i % ‘ Ail Nouveau  Artichaut

Fraise Framboise Groseillle Mare

s o

Myrtille  Nectarine

Q.

Péche  Prune Rhubarbe

Courgette

04 —-—C 2o

RYY.

Pasteque Lentilles  Navet

s @ % g‘\

Cresson

Oignon  Petits pois

Asperge Ruberg ne Blette Carotte c%t;:ugzl\,z:y Concombre
Chou frisé
Epinard Fenouil Féve Haricot Vert
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Pomme

Poivron  de ferre
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