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Semaine du 02 février

Potage de butternut*®
Haricots blancs a la tomate*
N Pommes de terre
¥ Yaourt aromatisé bio vanille

o

Haricots rouges / mais
Navarin de poulet sauce cantadou* LR
Poélée méridionale
Saint Paulin bio
Fruit

Betteraves bio rapées vinaigrette
«_ Emincés de dinde sauce champignon*@
5 Purée de potiron*
Edam bio
Tarte aux pommes bio

Batavia s
CEuf a la coque

~ Frites

Suisses fruités bio

Potage de poireaux*

" N . . . k
Roti de dinde au jus %=
P, Macaronis

Emmental rapé
Cube d’ananas au sirop

Batavia
Carbonnade de beoeuf flamande* &%
Coquillettes
Brie bio
Abricots au sirop

Carottes rapées bio / chou blanc
Poisson frais sauce petits [égumes™® ==

* Riz de Camargue

Six de Savoie
Purée pomme/banane bio

>
<ﬁ

e Potage de poireaux*
« , % Saucisse de francfort / Merguez
Ratatouille / pommes de terre*
Carré de I'Est
Fruit

2 ¥,

Tarte au fromage
Veau marengo* &=/
Carottes
Camembert bio B

Fruit
* Plats préparés par la cuisine centrale

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des disponibilités des produits
Pain bio a chaque repas

Carottes rapées bio
Lasagne de poisson*

Créme dessert bio vanille/caramel 4 : >

cémentin de
Corse

anands
Viande origine France

\m/

@ G ’ fruit dela

passion

par'\?k"‘o“,‘(’s,e
Label rouge origine France
Origine européenne

Péche durable

Fermier, France

Champagne Ardennes

cresson

salsifis

Topinambour

Les choux



