PEPINETTES MIMOLETTE NOIX
GOULASH DE BOEUF * '\{?
HARICOTS VERTS B
EDAM

FRUIT

BATAVIA

CEUF A LA COQUE
POTATOES 4
YAOURT NATURE SUCRE fermier

MENUS RESTAURANTS SCOLAIRES OCTOBRE 2024

CAROTTES Bio Vinaigrette

BCEUF BOURGUIGNON* ga‘:ﬁ/
COQUILLETTES Bio

FROMAGE BLANC et sucre

—

CREPE farcie champignon

DHAL DE LENTILLONS Bio*

RIZ BLANC DE CAMARGUE Bio
ST PAULIN
FRUIT

ESCALOPE DE DINDE SAUCE BASQUAISE* \4 L\/
RATATOUILLE semoule bio o
CANTAL AOP
FRUIT
&

CAROTTES et CELERI RAVE vinaigrette —  ~
PN
PETIT SALE // BCEUF BRAISE au jus fu/

PUREE POIS CASSES bio*
CREME DESSERT caramel

CELERI REMOULADE

ROTI DE DINDE au jus ﬁ.
MERCREDI BLE &
FROMAGE BLANC et sucre | ;

FRUIT

POTAGE DE LEGUMES*

OMELETTE Bio SAUCE FORESTIERE
POMMES DE TERRE
CARRE DE L'EST
PUREE POMME BANANE Bio

POTAGE DE LEGUMES DU SOLEIL*

POLPETTE AU VEAU SAUCE CREME @
RIZ BASMATI
YAOURT NATURE Bio et sucre

CHOU BLANC vinaigrette
LONGE DE PORC SAUCE BARBECUE*// BCEUF BRAISE au jus

—

~ PETITS POIS A LA FRANCAISE*
CAMEMBERT
FLAN PATISSIER

MACEDOINE mayonnaise

PAELLA AUX FRUITS DE MER*

VENDREDI

TOME NOIRE
COMPOTE POMME MIRABELLES

* Plats élaborés par la cuisine centrale
Les plats sont susceptibles de changer en fonction de la disponibilité des produits

TARTE AUX FROMAGE
POISSON FRAIS SAUCE CREVETTES* &

PUREE DE CAROTTE*
SIX DE SAVOIE
FRUIT

BATAVIA

CROZETS*

AU FROMAGE A RACLETTE
ST MORET

PUREE POMME FRAISE Bio

o

BETTERAVES ROUGES Bio RAPEES

POULET ROTI* au jus &
CHOU FLEUR a la creme*
ENTREMET CHOCOLAT au lait bio maison
MADELEINE

VELOUTE LENTILLES CORAIL BUTTERNUT*

Q FILET COLIN ALASKA SAUCE DIEPPOISE* EZE

I POELEE MERIDIONALE pommes de terre
YAOURT AROMATISE Bio
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FRUIT
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