
Semaine du 05 FEVRIER Semaine du 12 FEVRIER Semaine du 19 FEVRIER
CAROTTES  RAPEES vinaigrette* CHOU ROUGE vinaigrette CREPE  FARCIE  fromage

VEAU MARENGO* SAUTE DE DINDE SAUCE CANTADOU* BŒUF BRAISE au jus

PENNES TORTIS Bio FLAN DE LEGUMES*

CAMEMBERT portion SIX DE SAVOIE YAOURT AROMATISE Bio

DES DE POIRE au sirop COMPOTE POMME BISCUIT FRUIT

CELERI RAVE SAUCE MAYONNAISE BETTERAVES ROUGES Bio RAPEES vinaigrette DHAL DE LENTILLONS Bio

HARICOTS BLANCS à la tomate* ŒUFS DURS Bio SAUCE CREME TORTIS Bio

POMMES DE TERRE PUREE D'EPINARDS BONBEL

CREME DESSERT caramel EMMENTAL RAPE FLAN CARAMEL

BEIGNET chocolat noisette

POTAGE DE LEGUMES BATAVIA MACEDOINE MAYONNAISE

BOULETTE DE BŒUF SAUCE CREME MERGUEZ PARMENTIER CROUSTILLANT

COQUILLETTES bio POTATOES + Ketchup SUISSE FRUITE

EMMENTAL RAPE FROMAGE BLANC et sucre PUREE POMME BANANE Bio

LIEGEOIS DE FRUITS

POMMES DE TERRE AU THON TARTE AUX FROMAGES CAROTTES - CELERI RAPE vinaigrette

PETIT SALE // BŒUF BRAISE au jus GOULASH DE BŒUF* ESCALOPE POULET SAUCE BASQUAISE*

PETIT POIS ET CAROTTES BROCOLIS RATATOUILLE  riz bio

COMTE AOP SUISSE FRUITE TARTARE 

FRUIT FRUIT SEMOULE AU LAIT Bio maison

POTAGE POIREAUX* BATAVIA POTAGE DE COURGETTES*

POISSON frais SAUCE CREME ANETH* COQUILLETTES Bio AU THON* CASSOLETTE DE MOULES*

RIZ Bio TOME NOIRE POTATOES

FROMAGE BLANC et sucre COCKTAIL DE FRUITS au sirop CAMEMBERT

FRUIT FRUIT

* Plats préparés par la cuisine centrale

Les menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction des disponibilités des 

Pain bio à chaque repas

Viande origine France

Label rouge origine France

Origine Européenne

Pêche durable

MENUS RESTAURANTS SCOLAIRES FEVRIER 2024

VENDREDI

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI
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